Snogerdds IFs kiosk siasongen 2025

Var pa plats och forbered 45 minuter fore matchstart.
Dérrarna till kiosken/koket ska hallas stingda under éppettiden. Oppna ej kioskluckan férran allt &r
klart.

Kiosken tar bade kontanter och swish. Kontant vixelkassa hamtas enligt 6verenskommelse eller finns
pa plats, den far aldrig lamnas utan uppsikt. Kiosken har flest gaster i pauser och halvlek.

Tvatta handerna ofta istallet for att anvanda handskar da du inte kdnner nar handskar ar
smutsiga/kladdiga. Handsprit finns ocksad men att tvala ofta &r bast.

Borja med:

- koka kaffe och fyll upp 3 termoskannor. Dagar da det spelas manga matcher kan en stor silvrig
termos med kran anvandas. Fyll da upp den med ca 5 kannor kaffe. Kaffet gar at och far fortsatta
kokas och fyllas pa under dagen. Mjolk finns i kylen.

-stall in dryck som ska kylas i kylskapet.
- ta fram kakor, choklad och annat sott/snacks och duka fram pa de hoga silverfaten.
- ta fram tepasar, servetter, pappersmuggar och ev tallrikar.

- satt ugnen pa 100 grader om korv ska stekas i kiosken. Ta fram plat och bakplatspapper. Korvarna
varms i ugnen for att bli varma, innan de steks pa det MYCKET varma stekbordet. Inte for manga at
gangen!

- fyll 3-5 dl i vattenkokaren, koka ej om vatten.
Stall fram exempeldryck och annat av det som séljs for dagen synligt i luckan.

Grilla korv och/eller hamburgare utomhus:

- forbered och tand grillen i god tid. Gor rent gallret/brann av det ordentligt.

Korven/Hamburgaren betalas i kiosken och kunden far da brédet och hamtar korv/burgare hos den
som grillar.

Senap, ketchup, dressing, torkad |6k, gronsaker om det finns samt socker, servetter och teskedar
stélls fram pa det vita extrabordet (finns inomhus som du staller ut). Kom ihag bestick till tillbehor.
Alla tillbehor tar kunden sjalv. Viktigt att detta bord halls rent och snyggt under dagen.

Om nudlar saljs: Vatten kokas upp i vattenkokaren bredvid mikron. Koka inte om vatten, ta nytt vid
ny bestallning, det racker med ett par dl per gang. Informera kunden om att det tar ca 3-5 minuter att
fa nudlarna och sen ska de svalla i 1 minut innan det gar att ta. Limna med en tragaffel.

Om toast sadljs:Toasten ligger fardiga i frysen. Ta fram efter hand, 1at ] ligga framme och tina.
Toasten sdljs i kiosken pa en papptallrik men viarms av kunden pa terrassen.

Stall ut det vita extrabordet, torka av och stall toastjarnet pa en bricka. Koppla strommen med
forlangningssladd inifran. Kom ihag tang att lyfta upp den varma toasten med. Viktigt att detta bord
halls rent och snyggt under dagen.

Kioskvagn:
Vi har dven en kioskvagn! Om méjlighet finns, fyll vagnen med varor och sélj ute runt planen.

STANGNING —>—



Stangning: Korv, hamburgare, toast och brod som ej blivit tillagat packas in och laggs i frysen.
Fardiggrillat slangs. Forsok darfor att inte grilla for mycket at gdngen. Bra att tajma med pauser och
matchslut.

Toastjarn, stekbord, termosar, grill och ugn som anvéants skuras/torkas/diskas.

Dryck och allt 6vrigt plockas undan och laggs tillbaka pa sin plats i skapet.

Kortast datum alltid langst fram.

Koket torkas av och golvet sopas. Har extrabord anvants utomhus torkas det av och stélls undan.
Se over alla omkladningsrum och stdda av sa de ar helt i ordning.

Till sist toms alla sopor

- invandigt i koket

- utanfor kiosken

- runt planen

- nya pasar/sackar satts i behallarna.

Rengoéringsmaterial och handskar finns bakom luckan ovanpa skapet med lask och choklad.

Vid fragor, ring Sara 070-565 77 78



